Bergrestaurant

GOTSCHNAGRAT

Griiner Blattsalat
Green leaf salad

Gemischter Salat
Green leaf salad

Fitnessteller mit Poulet (gemischter Salat,

mit glasierten Poulet Brust Streifen,

hausgemachter Cocktail Sauce & Krauter Croutons)

Fitness plate with chicken (mixed salad, glazed strips

of chicken breast, home-made, Cocktail sauce & herb croutons)

Fitnessteller mit Grillkdse (gemischter Salat mit Grillkase,
Balsamico Glace)

Fitness plate with grilled cheese

(mixed salad with grilled cheese, balsamic glaze)

Wurstkasesalat (Cervelat & prattigauer Alpkase)
Sausage and cheese salad (cervelat & Prattigau alpine cheese)

Pliattli Cold plate

Biindner Platte (Blundnerfleisch, Rohschinken, Salsiz,

prattigauer Alpkéase, Feigensenf) Salsiz Plattli
Grisons platter (Grisons meat, raw ham, salsiz, alpine cheese,

fig mustard)

Salsiz Plattli
Salsiz platter

Prattigauer Alpkase Plattli mit Feigensenf
Préattigauer alpine cheese with fig mustard

Salsiz & Kase Plattli mit Feigensenf
Salsiz & cheese platter with fig mustard

CHF
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CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

CHF

8.50

10.50

21.50

21.50
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13.50

13.50

25.50



Bergrestaurant

GOTSCHNAGRAT

Sherrybouillon (mit Fladl) CHF 11.50

Gemusecremesuppe CHF 13.50
Cream of vegetable soup

Weissweincremesuppe (mit Krauter Croutons) CHF 13.50
Cream of white wine soup

Biindner Gerstensuppe CHF 14.50
Grisons barley soup

Schweinsschnitzel mit Pommes CHF 26.50
Pork Schnitzel with Pommes

Hausgemachte Chicken Nuggets und Pommes CHF 23.50
Homestyle Chicken Nuggets and Pommes

Cordon Bleu

Unsere hausgemachten Cordon Bleus werden aus schweizer Schweinefleisch
hergestellt. Dazu servieren wir Ihnen Pommes.
Our homemade cordon bleus are made from Swiss pork. Served with Pommes.

Klassisches Cordon Bleu mit gerauchertem Schinken, CHF 3150
prattigauer Alpkase
Classic cordon bleu with smoked ham, prattigau alpine cheese

Biindner Cordon Bleu mit Salsiz, prattigauer Alpkase CHF 3250
Grisons cordon bleu with salsiz,prattigau alpine cheese

Gotschnagrat Cordon Bleu mit Schinkenspeck & Gorgonzola CHF 3450
Gotschnagrat cordon bleu with bacon & gorgonzola



Bergrestaurant

GOTSCHNAGRAT

Hausgemachten Burger Homemade Burger

Beefburger 100% Rindfleisch mit Speck, Réstzwiebeln, CHF 22.50
Tomaten, glasierte Zwiebeln, Eisberg Salat, Gurke &

Hausgemachte Burger Sauce im Ciabatta Bun
Beefburger 100% beef with bacon, fried onions, Tomatoes, onions,

iceberg lettuce, cucumber & homemade burger sauce in a ciabatta bun.

Cheeseburger 100% Rindfleisch, Uberbacken mit prattigauer CHF 24.50
Alpkase, mit Speck, Réstzwiebeln, Tomaten, glasierte Zwiebeln,

Eisberg Salat, Gurke & Hausgemachte Burger Sauce im Ciabatta Bun
Cheeseburger 100% beef, Gratinated with préattigau alpine cheese,

with bacon, fried onions, Tomatoes, glazed onions, iceberg lettuce,

cucumber & homemade burger sauce in a ciabatta bun.

BBQ Pulled Pork Burger, 16h mit Whiskyfass Holz gerduchertes ~ CHF 25.50
Schweinefleisch, Cole Slow Salat, Hausgemachte Burger Sauce

& BBQ Sauce in Ciabatta Bun

BBQ Pulled Pork Burger Pork smoked for 16 hours in whisky barrel wood

with coleslaw salad, homemade burger sauce & BBQ sauce in a ciabatta bun.

Vegi Burger Erbsenprotein Basis, mit Tomaten, CHF 24.50
glasierte Zwiebeln, Eisberg Salat, Gurke & Hausgemachte

Burger Sauce & Sweet Chili Sauche im Ciabatta Bun

Vegi Burger on pea protein base, with tomatoes,

glazed onions, iceberg lettuce, cucumber & homemade burger

Sauce & sweet chilli sauce in a ciabatta bun.

Beilagen & Portionen Side dishes & portions

Pommes klein CHF 7.50
Pommes small

Pommes CHF 8.50
Pommes

Gemischtes Gemiuse CHF 8.50

Mixed vegetables
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GOTSCHNAGRAT

Rosti

Samtliche Kaserostis sind mit feinstem préattigauer Alpkase Uberbacken
All the cheese résti is gratinated with the finest Prattigau Alpine cheese

Kaserosti
Cheese rosti

Kaserosti mit Ei
Cheese rosti with egg

Kaserosti mit Speck & Ei
Cheese rosti with bacon & egg

Spaghetti
Spaghetti Napoli

Spaghetti Pesto mit Cherry Tomaten
Spaghetti pesto with cherry tomatoes

Spaghetti Bolognese

CHF 19.50

CHF 22.50

CHF 23.50

CHF 17.50
CHF 19.50

CHF 21.50
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«DESSERT UF EM GOTSCHNAGRAT>

Schokoladen Kiichlein mit flissigem Kern, Vanilleeis & Rahm CHF 14.50

Moist chocolate cake with vanilla ice cream & whipped cream

Zwetschgen Streusel Kuchen CHF 8.50
mit einer Kugel Vanilleeis & Sahne CHF 13.50

Plum cake with crumble topping
with a scoop of vanilla ice cream and cream

Verschiedene Kuchen CHF 8.50 bis CHF 10.00
Various cakes

«Glace»

Eine Kugel Glace (ohne Rahm) CHF 4.00
Eissorten Vanille, Chocolat, Mocca, Erdbeeren

One scoop of ice cream (without cream)
Choice of vanilla, chocolate, mocha, strawberries

Rahmzuschlag CHF 1.50
Cream surcharge
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«FONDUE UF EM GOTSCHNAGRAT>

Fondue ab 2 Personen, servieren wir lhnen im urchigen
Fondue Stiibli und auf der Terrasse.

Fondue on the Gotschnagrat from 2 persons, served in the
cosy Fondue Stiibli and on the terrace.

Prattigauer Fondue CHF 33.50
Truffel Fondue CHF 42.50
«Extras»

Knobli Garlic CHF  2.50
Essig Gurkli Vinegar cucumbers CHF  2.50
Silberzwiebeln pearl onions CHF  2.50
Ananas Pineapple CHF  2.50
Kirsch 2cl CHF  7.50

Fleischherkunft Meat origin

Rind / Schwein CH
Beef / Pork CH

Gefliigel EU/Slovenien
Chicken EU / Slovenia

Zutaten in unseren Speisen, welche Allergien auslésen kénnen, informieren wir Sie auf Anfrage gerne.
Sémtliche Preise verstehen sich in CHF und inkl. MwSt.

If you have any allergies or intolerances, please inform the service staff. All prices are in CHF and include VAT.



